
FORMULE PUCCINI 

Amuse ‐ bouches 

Menu Lyrique (Entrée /Plat 

/Dessert) 

ET boissons comprises (par pers.) 

Kir vin blanc ou jus de fruits 

1/2 bouteille de vin rouge 

“Saumur-Champigny” 

Ou 

1/2 bouteille de vin blanc 

“Cheverny” 

½ bouteille d’eau minérale 

Boisson chaude 

FORMULE ROSSINI 

Amuse ‐ bouches 

Menu Lyrique (Entrée /Plat 

/Dessert) 

ET boissons comprises (par pers.) 

Coupe de champagne Bel Canto 

½ bouteille vin rouge Graves 

“Château Haut-Selve” 

Ou 

½ bouteille de vin blanc 

“Saint Véran” 

½ bouteille d’eau minérale 

Boisson chaude 

FORMULE VERDI 

Amuse ‐ bouches 

Menu (Entrée /Plat /Fromages 

AOC /Dessert) 

ET Boissons comprises (par 

pers.) 

Coupe de champagne Roederer 

ou apéritif au choix 

½ bouteille vin rouge 

Lalande de Pomerol “Château de 

Bel Air” 

Ou 

½ bouteille de vin blanc Bourgogne 

blanc Chablis 1er Cru 

“Laroche Vaudevey” 

½ bouteille d’eau minérale 

Boisson chaude et Digestif au choix 

FORMULE MOZART 

Amuse ‐ bouches 

Menu (Entrée /Plat /Fromages 

AOC /Dessert) 

20 g de Caviar en boite individuelle 

avec blinis maison 

ET Boissons comprises (par 

pers.) 

½ bouteille de Champagne Pierre 

Mignon blanc 

Ou 

½ bouteille de Champagne Pierre 

Mignon rosé 

½ bouteille d’eau minérale 

Boisson chaude et Digestif 

Un choix de menu unique vous sera demandé pour le confort du service et la bonne organisation de votre soirée :  
1 entrée, 1 plat et 1 dessert pour l’ensemble du groupe . 


