
 
Opéra spaghetti 
par Caroline BONNEFOND 

publié le 28 août 2000 à 3h46 

 

Bel Canto est un de ces endroits magiques qu'on voudrait garder rien que 
pour soi. Ouvert il y a juste un mois, ce restaurant italien n'est pas encore 
surbondé, pas encore branché. Situé sur les quais de Seine, derrière l'hôtel 
de ville et juste en face de Notre-Dame, il propose un concept unique à 
Paris: le service y est assuré par des ténors et des sopranos qui interprètent 
les plus grands airs d'opéra en circulant entre les tables. Au programme 
tous les quarts d'heure: Verdi, Puccini, Mozart, Rossini... mais aussi de 
l'opérette (Offenbach, Satie) et du chant napolitain. Le tout dans de beaux 
murs rouille, couleur censée réveiller les papilles gustatives qui ne sont pas 
laissées en reste. Car la cuisine, raffinée, justifie largement le prix de la 
carte qui avoisine les 200 F. On y trouve à la fois les grands classiques de 
la cuisine italienne (le linguine nere con seppie e cozze: linguine à l'encre 
de sèche, suppions et moules, à éviter cependant si l'on est sensible à 
l'aspect vermisseaux noirs semblant grouiller dans l'assiette) mais 
également des pâtes artisanales, du poisson frais, de la viande fondante et 
des desserts succulents (essayer le fondant au chocolat et sa crème à 
l'orange). Lorsque les artistes se taisent (ainsi que les autres serveurs qui, 
en bons Italiens, connaissent le répertoire par coeur), le jeu ininterrompu 
et magistral du pianiste martèle le stress et le désagrège. Ce qui tend à 
prouver ce que certains médecins ont déjà constaté : Mozart a des effets 
thérapeutiques. 

Le Bel Canto. 72, quai de l'Hôtel-de-Ville, 75004.Parking à 100 m. 
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